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NOTRE SPECIALITE :
 LA MAITRISE DE L’EXTRACTION VEGETAL PAR ULTRA  SONS

VOICI QUELQUES NOTIONS SUCCINCTES POUR 
APPREHENDER LE PROCESS 
                 [image: image4.jpg]L'Extraction par Ultrason, I'Extraction performante

Uaction des Ultrasons dans les milieux liquides repose sur l'utilisation des
effets de la cavitation.

Les bulles de gaz engendrées par la cavitation vont utiliser leur énergie
pour amracher les prindpes actifs emprisonnés dans les fibres végétales
en les faisant passer de fagon quasi instantanée dans le milieu liquide.
Uextraction est ainsi obtenue dans un temps trés court, & température
ambiante.





     [image: image5.jpg]LA CAVITATION

* L’onde ultrasonore est transmise dans le milieu a travers une
alternance de compressions -décompressions

*Si la pression est suffisante,le liquide va se dissocier ,des vides vont
se créer ,matérialisés par I'apparition de micro-bulles (vacuoles)

Qui seront remplies par des gaz dissous dans le liquide
ou par la vapeur du liquide ou par du vide

C’EST LE PHENOMENE DE CAVITATION

On distingue deux types de cavitation
La cavitation stable
La cavitation éphémere




[image: image6.jpg]LA CAVITATION EN EXTRACTION

L'ENERGIE DES VACUOLES DE CAVITATION VA ETRE
UTILISEE POUR PROVOQUER L'EROSION DES
SOLIDES QUI SONT EN SUSPENSION DANS LE
MILIEU LIQUIDE

LES FIBRES VEGETALES SERONT DISTENDUES,
LES MEMBRANE CELLULAIRES ROMPUES
LES PARTICULES DURES ABRASEES

PERMETTANT AINSI LE TRANSFERT QUASI
INSTANTANE DES ACTIFS DANS LE SOLVANT
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      COUPE D’UNE PEAU D’ORANGE  SCHEMATISEE
                 Mise en suspension dans un milieux liquide (exemple solution hydro alcoolique )

L’ensemble étant soumis à un flux ultra sons 
      Les cavités qui contiennent les micros sacs d’essence sont soumises à

      une action de compression /décompression qui permet l’aspiration et le rejet du liquide par la cavité

      la cavitation engendrée dans le milieu agite et abrase les micro sacs d’essence qui sont dans ces cavités 

      sous cette action les sacs se crèvent et l’essence est mise en suspension dans le liquide 


durée de l’opération pour sortir l’essence quelques minutes à une heure
Si même opération mais par macération sans ultra sons  


durée de l’opération  15 à 21 jours 

                                             DE PLUS L’EXTRACTION EST QUAISI TOTALE  
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                   [image: image10.jpg]CUTICULE DE FEUILLE DE MENTHE

A) glande face inférieure

B) Cuticule déchirée

C) Détalil effet ultrasons
sur la cuticule
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[image: image14.jpg]Le procédé d'extraction
par ultrasons

AVANTAGES

Temps traitement fortement réduit
Trés bon rendement

Travail a froid ,pas de choc
thermique

Facilite 'usage de solvant naturel
Principe écologique

Epuisement quasi-total de la
matiére

Réduction de la charge
bactérienne

Investissement raisonnable

Différentiel financier matieres
premiéres/produits finis trés réduit

Agrée BIO

INCONVENIENTS

Volume de liquide traité plus important
Extraction non sélective
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TOUS LES SECTEURS PEUVENT ETRE UTILISATEUR DE CE PROCEDE
Nous disposons de nombreux rapports d’essais sur de nombreux végétaux en voici quelques exemples



N’hésité pas à nous consulter en fonction de vos utilisations 
ALIMENTAIRE
Extrait de tous type de végétaux à froid les principes actifs thermo sensibles apprécient
   [image: image16.jpg]Extraction de Cannelle

Extraction de Cannelle - Amélioration des rendements de 0,8% a 2,4%

Sans US. Avec US.




Aromatisation d’huile directement avec produit frais ou sec 
[image: image17.jpg]Comparaison de "aromatisation d’une huile
par le romarin (macération et ultrasons)

100 g de romarin
sec e cbranchz
1 L uile

Macération 24 h du
romamn dnns Ihulle

Filtration sur coton

100 g de romarin
sec et ébranché

1 L dhuile

: Sonication 5 min du
i romarin dans I'huile
 sous agitation lente

Filtration sur coton
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     [image: image18.jpg]Comparaison de I'aromatisation de I’huile
par le romarin (macération et ultrasons)

4,5 B HDO / Romarn sec (brariche) US 5 min
O HDO / Romarin:frais US 5 min
4,0+ B HDO / Romarin frais macération 24 h





         SPIRITUEUX     ( VERMOUTH )
Macération supprimée et moins d’herbe          21 Jours / 2 Heures               - 10 % 
                            [image: image19.jpg]Comparaison de la fabrication dela liqueur de génépi
(Génépi jaune,Génépi blanc) macération et ultrasons:
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      LE VIN 

Boisage direct ;  amélioration des arômes ; 
              extraction des anthocyanes ; extraction facilitée des polyphénols




       Aromatisation directe par des végétaux   

                [image: image21.jpg]Extraction des anthocyanes et des polyphénols en milieu hydro alcoolique
Essai de vinification en rouge
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PARFUMERIE 
Aide fortement l’extraction des précurseurs 

Essences sans hydrolyse ni forte oxydation 
                        [image: image22.jpg]Des Huiles Essentielles produites Sans Distillation
% grice a ['Exgraction a Froid par Ultra-Sons 35

En milieu aqueux et a température ambiante, les Ultra-Sons provoquent l'ouverture
des cellules et vacuoles des plantes aromatiques, libérant ainsi les essences.
Celles-ci sont ensuite récupérées par séparation centrifuge.

QUALITE REMARQUABLE

LES ESSENCES SONT OBTENUES EN L’ABSENCE TOTALE D'HYDROLYSE ET D’OXYDATION
LES COMPOSANTS NON VOLATILES SOLUBLES ET LES COMPOSANTS EMULSIONNABLES
DANS L'EAU SONT EXTRAITS SIMULTANEMENT.

Lors de la présence d’huiles grasses (comme dans les graines),
%ﬁ celles-ci sont extraites avec les huiles essentielles, fournissant ainsi

un complexe naturel aux applications nouvelles en cosmétique,
@ aromathérapie, notamment dans l'esprit “bio”.

L’ EXTRACTION DES PRINCIPES SOLUBLES PEUT AUSSI ETRE COMPLETEE PAR
UN SECOND LAVAGE EN PRESENCE DU SOLVANT SPECIFIQUE.




UN PRE TRAITEMENT AUX ULTRA SONS AVANT HYDRO DISTILLATION 
     Réduit de façon significative le temps de distillation 

     Améliore la qualité et le rendement grâce à l’hydro dispersion des huiles avant entraînement à la vapeur  
                   [image: image23.jpg]Extrait de persil commun
Petroselinum Crispum (ultrasons / hydrodistillation)

Traitement du fruit du persil commun, P= 1000W
Hydrodistillation= 8 heures)

Féquence (kHz) Durée (minutes) Rendement

Témoin 480 1,25%
20 ‘ o) 1,4%
20 15 1,9%

20 30 = 1,9%
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PHARMACIE 
Meilleurs rendement sur les plantes difficiles 



Réalisation de teinture mère en 1 heure 
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Extrait de la Camomllle matricame
matricaria officinalis (ultrasons | infusion)

[ mfusuon ul'h-asons ultrasons
durée de I'extraction 4 h 8h  15min 30 min
_rendement (%) 127 141 145 = 16

Rendement identique & 15 mn par ultrasons et
& 8 heures par macération

Intéressant pour les composés thermolabiles
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COSMETIQUE 
Utilisation facilitée de solvants naturels 



Maximum d’activité anti radicalaire conservée dans les extraits 
L’utilisation des ultra sons en tant que technologie d’extraction s’avère efficace.           EXEMPLE LA MELISSE 
En effet, nous avons pu montrer que les rendements d’extraction étaient importants, mais aussi que ces extraits conservaient un maximum d’activité anti-radicalaire. 

A l’inverse, l’extraction par soxlhet donne une activité anti-oxydante moindre tout en gardant des rendements d’extraction maximums.

C’est pourquoi, il est important de déterminer un indice de comparaison correspondant à l’activité d’extrait multiplié par le rendement d’extraction.

Cet indice pourrai servir de base de comparaison pour les professionnels. 

Après avoir déterminé les titres de nos différents indices, nous avons constaté qu’ils étaient

                    peu différents pour l’extraction             par ultra sons et par soxhlet.

Nous pourrions conclure sur l’efficacité identique de ces deux méthodes.

Cependant, lors de la projection dans le milieu industriel, les paramètres, tels que la quantité d’eau et de solvants, le temps, la facilité d’emploi, les coûts de fabrication et d’amortissement nous conduisent à préférer l’extraction par ultra sons.

De plus, les ultra sons sont reconnus comme étant l’une des technologies de process les plus écologiques accepté en BIO et leur utilisation comme nouvelles technologies peuvent être des arguments commerciaux vendeur.
[image: image37.png]



PHYTOSANITAIRE 
                       Extraction directe en glycérine végétale
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COULEUR VEGETALE
Permet de valoriser les drèches de distillation 


Facilite l’extraction des précurseurs des molécules colorantes 
                                    [image: image28.jpg]Couleur extraite (D.O : 520 nm)

Solution ultrasons Ultrasons Ultrasons Agitation
d'extraction Smin 10min 30min 6h
pH 2.2 0,306 0,399 0,471 0,430
acide 0.534 0.601 0.679 0.714
citrique 5%

—_— _— —

A rendement d'extraction équivalent
les ultrasons apportent donc un gain
de temps appréciable
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Run your ultra-sonic extractor at room temperature
Healt-sensitive naturals will apreciate!

Le procédé est maintenant ~— Theprocess is now

mattrisé tndustriellement o — mastered at ndustrial scale
Fabrication Francaise

Réalisation Etudes Ulira-Sons E-Mail: reus@wanadoo.fr

Tél/Fax: 00.33.(0)4.93.91.85.29 www.etsreus.com




NOUS REALISONS 
                 TOUS TYPES D’EQUIPEMENTS D’EXTRACTION PAR ULTRA SONS 
POUR LE LABORATOIRE 













0.5 à 3 Litres 

POUR LA PRODUCTION PILOTE 













10 à 150 Litres

POUR LA PRODUCTION INDUSTRIELLE 













200 à 1 500 Litres

                                    Exprimé en capacité de cuve de traitement 






Temps moyen de traitement 1heure



Adaptation possible du process sur des chaînes de production existantes

 Sous réserves de certaines conditions techniques 
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Ets. REUS 

15 ALLEE DES CYSTES 

06390 CONTES  France



FR 95414758383

TEL/FAX 00 33 4 9391 85 29  

 reus@wanadoo.fr        www.etsreus.com                                              

    



 MERCI DE VOTRE CONSULTATION 

NOUS ESPERONS QUE CES QUELQUES DOCUMENTS VOUS ONT APPORTES

D’UTILES INFORMATIONS 

NOTRE EXPERIENCE DE PLUS DE 30 ANS DANS CE DOMAINE PEUT VOUS AIDER  
NOUS SOMMES À VOTRE DISPOSITION POUR TOUTE ETUDE PRECISE 
NOUS POUVONS ORGANISER DES SESSIONS DE FORMATION SUR L’EXTRACTION 

EN MILIEU UNIVERSITAIRE OU EN ENTREPRISE
N’HESITEZ  PAS A NOUS CONTACTER POUR NOUS EXPOSER VOTRE PROJET ,VOS BESOINS





Le service commercial 





C. G         00 33 (0)6 07 27 76 41        reus@wanadoo.fr 
�





Institut SUPERIEUR


de la Santé et des


Bios produits d’Angers





Institut UNIVERSITAIRE


Professionnalisé


d’Angers
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L’EXTRACTION PERFORMANTE








